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Pourquoi participer
> Toucher un visitorat haut de gamme

> Associer votre société aux grands chefs parisiens

> Profiter du cadre exceptionnel pour recevoir vos clients

Akrame avec Akrame Benallal

Pantruche avec Franck Baranger

Le restaurant éphémere
le plus étoilé de France

L'unique moyen pour les gourmets de tester
toutes les meilleures cuisines Parisiennes

® Lesrestaurants présents

Alain Ducasse - Aux Lyonnais avec Frédéric Thévenet
Alain Ducasse - Le Plaza Athénée avec Christophe Saintagne

Le Grand Véfour avec Guy Martin

La Patisserie des Réves avec Phillippe Conticini
Septime avec Bertrand Grebaut
Dauphin / Chateaubriand avec Inaki Aizpitarte
MBC avec Gilles Choukroun

Les ambassadeurs avec Christopher Hache

La Maison Blanche avec J&L Pourcel

taste

OF PARIS
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JARDIN DES TUILERIES

Le concept

Les visiteurs viennent déguster les plats
préparés par les plus grands chefs dans
une atmosphére festive et sélective
entouré par les plus grandes marques.

Activités des
participants

« Art de vivre

+ Boisson

+HighTech

« Institutionnel

« Organisme financier
« Ustensiles de cuisine
« Sport et Loisirs

« Accessoire de luxe

Mandarin Oriental avec Thierry Marx

Ze Kitchen Galerie avec William Ledeuil

Renseignements sur les offres de stand et de sponsoring

Thibault Bourguignon - Responsable commercial
Tél.: 01 47 56 21 98 - thibault.bourguignon@reedexpo.fr

Jean-Christophe Tiraby - Directeur commercial
Tél. : 01 47 56 50 46 - jean-christophe.tiraby@reedexpo.fr

® Voirlavidéo
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